<> Mouchio

PAIS Portugal
CERTlFICACAO DOC Alentejo

CASTAS
Alicante Bouschet (85%)
Trincadeira (15%)

TIPO DE GARRAFA Borgonha

FORMATOS DE CAIXAS
Caixa de cartao 6 x 750ml
Caixa de madeira 3 x 750ml|
Caixa de madeira 1 x 1500ml
Caixa de madeira 1x 3000ml
Caixa de madeira 1x 5000ml

GARRAFAS PRODUZIDAS (29,638L)

38.038 Garrafas 750ml

523 Magnum 1500ml

100 Duplo Magnum 3000ml
5 Jeroboam 5000ml

ALCOOL ACIDEZ TOTAL
14,5% 6,10 g/l

pH ACUCAR RESIDUAL
3,50 09 g/l

LOTE CcODIGO DE

L 0226 BARRAS

560 9655 142179

Produzido e Engarrafado por:
Mouchdao e Cavaca Dourada, SA
Herdade do Mouchao

7470-158 Casa Branca Portugal

GEO 38°55'18" 7° 48' 32"
ELEV 200-225m

Mouchao 2017

ENOLOGIA

No Mouchdo vinificamos TODOS os tintos em lagares de pedra abertos. Cachos completos, com
engaco, sao incluidos no processo de maceragdo pelo que a altura da colheita é especialmente critica,
visto que é necessario encontrar um equilibrio delicado entre aglcares, acidos, maturacdo fendlica
global (aromas, cor, taninos, etc) bem como a lignificagdo do engaco. Os cachos completos, colhidos a
mao, sdo transportados em caixas de 14 kg para a adega, onde sdo pisados a pé em lagares e deixados
a fermentar por aproximadamente 4 a 6 dias. Este vinho jovem terd a sua fermentagdao malo-lactica no
outono, em largos tonéis de madeira (5.000L). Em meados do inverno é filtrado apds o que permanece
em estagio nos toneis de madeira, sem qualquer intervengdo, por cerca de 3 a 4 anos. Depois de
engarrafado fica a estagiar nas nossas caves por mais 4 anos antes do seu langamento.

VITICULTURA

O cuidado responsavel com a vinha é critico para se garantir a melhor fruta e manter as nossas abelhas
saudaveis. As diferentes parcelas de vinha e variedades sdao vindimadas separadamente. As Alicante
Bouschet e a Trincadeira provém de vinhas velhas com 29 anos (a data da vindima) em solos de aluvido
bem drenados da Vinha dos Carrapetos. Desde 2010, o rendimento médio desta vinha tem sido uns
magros 4t/Ha, contribuindo assim para uma significativa concentragdo. Uma Alicante Bouschet mais
madura e intensa é também incluida sendo esta proveniente da vinha da Dourada, com solos
Mediterranicos argilosos (com perfis de calcdrio) e com uma idade de 20 anos na vindima.

O ANO 2017

Uma vindima um pouco irregular, com diferentes niveis de maturagdo (induzidas pelo clima) entre as
diferentes castas.
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NOTAS DE PROVA

Profundo Rubi de nucleo fechado. Intenso e complexo aroma de frutos silvestres bem maduros,
especiaria e pasta de azeitona preta. Na boca é denso, de tanino firme mas fino, com camadas de
fruta, menta e tabaco a entregarem a franca acidez, comprimento e longevidade em boca.

SUGESTOES DE SERVICO

Decantar ou abrir entre as 12 e as 24 horas antes de servir. No seu melhor potencial até 2040.
Consumir a uma temperatura de 172c, a acompanhar grelhados de carne ou pratos de caga.
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